


Beinvegni
Willkommen
Entspann dich bei einem Glas Wein auf einem 
bequemen Sofa, nimm dir Zeit zusammen mit 
deinen Freunden & geniess einen feinen Burger.

Regionalität, Qualität & Saisonalität haben für uns 
höchste Priorität. Wir kaufen Frischfleisch, Käse & Brot 
bei einheimischen Betrieben und bereiten alle Burger 
& Zutaten mit viel Liebe selber zu. 

Am Blackboard über der Bar erhältst du Einblick in 
unser grosses Biersortiment. Falls du kein Bierlieb-
haber bist, dann lass dich von unseren feinen und 
erfrischenden Cocktails - ob heiß, kalt, milchig, 
fruchtig - bezaubern. 

Kennst Du unsere Zimmer bereits? Im Hostel befinden 
sich ursprüngliche und günstige Doppelzimmer im Stil 
des chaletartigen Hauses. Das Guest House nebenan 
bietet mehr Komfort. Vom Einzel- bis zum Fünfbett-
zimmer besitzt jedes Zimmer sein eigenes kleines Bad 
mit Dusche und WC. Die gemütliche Suite für zwei 
Verliebte beherbergt sogar eine Dampfsauna. 

Bei uns ist stets was los, ob bei Live-Musik oder mit 
einem gut gelaunten DJ. Wir lieben Spass und Unter-
haltung, Gesellschaft und Shred Talk. Lass dich von 
unserem Nangij-Vibe anstecken.

En Guete & Viva!



Fingerfood bis zum Schluss!

Mixteller  	 12.00
3 x Mozzarellasticks, 3 x Chili-Cheeseballs, 
3 x Onionrings

Mozzarellasticks     	 8.00
5 Stk. mit Mangosauce

Kartoffelscheiben    	 10.00
Mit hausgemachtem Ketchup

Nachoteller    	 12.00
Mit Käse & Guacamole-Sauce

Loaded Snacks
Nachoteller Mexican Style    	 17.00
Mit Avocado, Salsa, Bohnen-Mix & Käse

Loaded Fries  	 17.00
Mit Chilli Mayo, Speck, Ketchup & Käse

Salat & mehr!
Saisonaler Nangij-Salat    	 16.00
Grüner Salat & eingelegtes Gemüse 
an einem hausgemachten Dressing, getoppt 
mit knusprigen Nüssen & Kernen, serviert mit Brot

Nangij-Fitness Teller       	 23.00
Saisonaler Nangij-Salat & Knoblauch Mayonnaise mit Beilage
deiner Wahl: 
•  Saftiges hausgemachtes Fleisch-Pattie
•  Raffiniertes Karma Pattie    
•  Hausgemachte Falafel    
•  Quietschiger Halloumi Käse  

Salat der Woche	 7.00   • 	 15.00
Frag nach unserem feinen, hausgemachten Salat der Woche!
Unser Wochensalat gibt es als Beilagenportion  oder grosse 
Portion mit Brot.

Kindermenü
Hamburger	 14.00
Mit Ketchup & kleiner Portion Kartoffelscheiben

Classic Cheeseburger	 15.00
Mit Ketchup & kleiner Portion Kartoffelscheiben

Kartoffelscheiben    	 10.00
Mit hausgemachtem Ketchup

Herkunftsdeklaration
Fleisch:	 Schweiz

Allergene 
Lieber Gast, 
gerne geben wir mündlich Auskunft über Zutaten in unseren 
Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können.

  Vegetarisch	   Achtung scharf!	   Vegan erhältlich



Make it BIG!
Extra Pattie & Sauce +10.00
Extra Sauce +2.00
Extra Bacon /Cheese +3.00
Extra Chips/Salat +5.00

Unsere Burger werden immer Medium Rare serviert, sofern du 
nichts Anderes wünschst.

Dessert
Heidelbeer Chia Pudding    	 9.00
Entdecke unsere einzigartige vegane Versuchung

Ben & Jerry‘s Eiscreme    	 6.50
100ml Glace im Becher - Chocolate Fudge Brownie, Strawberry 
Cheesecake oder Peanut Butter Cup

Onda Ghitta Glace  	 7.50
150ml Glace im Becher - Vanille, Bündner Nusstorte
& weitere Sorten

Hamburger
Classic Cheese & Bacon	 27.00
Allzeitklassiker mit hausgemachten, eingelegten Gurken, 
karamellisierten Zwiebeln, einheimischem Raclettekäse, 
knusprigem Speck & Ketchup aus unserer Küche

Forest Burger	 26.00
Cremige Pilzsauce mit Knoblauch-Mayonnaise 
& geschmolzenem Raclettekäse aus Disentis
Dein Lieblingsburger!

Chili Chili  	 24.00
Er ist scharf & hübsch, mit einer kreolischen Chili-Barbecue
Sauce, die einen Hauch Karibik auf den Teller zaubert

Sombrero Burger  	 26.00
Unser neuer mexikanischer Burger mit Avocado, Salsa 
& Bohnenmix, wird dich begeistern!

Wähle dein Burger Pattie
•  Fleisch Pattie
Saftiges Rindshackfleisch mit einem Hauch Speck & Ei - natür-
lich hausgemacht!

•  Karma Pattie    
Hausgemachtes Gemüse-Pattie! Proteinreich dank Linsen, 
Kichererbsen & schwarzen Bohnen. Schöne Umaminote, 
mit Pilzen, Randen & einer Prise Rauch & Schärfe.

•  Halloumi Pattie   
Knuspriger Halloumi Grillkäse, saftig gebraten.

Alle Burger werden mit Beilage nach Wahl serviert. 
Wähle zwischen Kartoffelscheiben & Salat. 
Du kannst deinen Burger auch ohne Beilage bestellen, 
dieser ist dann CHF 5.00 günstiger.



Softgetränke
Gazosa • Mandarine, Heidelbeere, Grapefruit...................4.90
Vivi Kola, Vivi Kola Zero..............................................................4.90
Vivi Bio Tea, Vivi Mate.................................................................4.90
Apfelschorle, Rivella...................................................................4.90
Feever Tree Tonic, Bitter Lemon, Ginger Beer...................4.90
Citro, Mineralwasser 3dl • offen..............................................3.90
Citro, Cola, Mineralwasser 5dl • offen...................................5.00

Heissgetränke
Nangijala Tee.................................................................................5.50
Frische Limetten, Ingwer, Honig & Pfefferminz

Heisse Schokolade mit Rahm.................................................5.50
Latte Macchiato, Heisse Schokolade...................................5.00
Café Crème, Espresso, Milchkaffee......................................4.20
Tee • diverse Sorten....................................................................4.20

mit Schuss
Heisse Schoggi mit Rum & Rahm...........................................9.50
Kaffee Lutz, Holdrio, Flämmli, Irish Coffee.........................8.50
Kaffee Baileys, Nangij Kaffee...................................................8.50
Coretto Grappa............................................................................5.00

 
Rotwein
Nero d‘Avola Terre Normanne 2020
Angenehm runder Geschmack, mit Nuancen von reifen 

Brombeeren & Schwarzkirschen mit weichem, harmonischem Abgang

10 cl 5.90............................... 50 cl 25.00............................ 75 cl 37.00

Garanoir Dornfelder AOC 2018 Hauksson Weine
Dieser fruchtige, erdige Aargauer Wein aus biodynamischem Anbau 

wurde 10 Monate im Barrique Fass ausgebaut. 

10 cl 6.90............................... 50 cl 31.00

Habla Del Silencio 2021
Intensive kirschrote Farbe, feine Aromen von Rosmarin & Minze. 

Im Gaumen würzig, elegant, grosszügig & lang andauernd

.............................................................................................. 75 cl 45.00

Solskin Pinot Noir AOC 2019 Hauksson Weine
Solskin heisst Sonnenschein auf isländisch und genauso schmeckt er. 

Feingliedriges Bouquet, Himbeeren, rote Kirschen & zarte Röstaromen

..............................................................................................75 cl 48.00

Weisswein
Bocara Gambellara DOC 2021 • fruchtig
Glänzende strohgelbe Farbe mit grün-goldenen Reflexen

Blumiger Duft mit Nuancen von weissen Früchten

10 cl 5.90............................50 cl 25.00...........................75 cl 37.00

Pardevalles Albarin Blanco 2021 • trocken
Vielfältige Aromen von frischen Früchten. Im Gaumen ist er fruchtig, 

gut ausgeglichen & lang andauernd.

10 cl 6.50............................50 cl 28.00.......................... 75 cl 39.00

von Salis BIO-logisch Malanser Riesling Silvaner 2021 • Region
Florale & frische Aromatik von Birnen & Grapefruit. 

Ausserdem BIO-logisch, vegan & regional, was will man mehr!

..............................................................................................75 cl 48.00

Schaumwein
Prosecco Cavazza DOC
Frische Noten von Akazienblüten & wildem Apfel. Feiner, zarter Gaumen, 

mittlerer Körper mit leicht süssem Abgang & feinkörnige Perlage.

10 cl 7.50............................................................................ 75 cl 36.00

Strada Mousseux Millesime Rosé Dry 2021
Leichtes & feines Bouquet von roten Beeren & Zitrus. Fruchtbetonter, 

eleganter Körper, gut ausbalanciert & mit angenehmer Perlage.

10 cl 8.10............................................................................ 75 cl 42.00
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Apéros
Gespritzter Wein..........................................................................9.50
Weisswein & Soda

Lillet Spritz...................................................................................10.50
Lillet Rosé, Prosecco, Feever Tree Tonic Water & Rosmarin

Apérol Spritz................................................................................10.50
Apérol, Prosecco & Soda

Rosato...........................................................................................10.50
Ramazotti Rosato, Limette & Shorley

Campari Spritz à la Nangij....................................................... 12.50
Campari, Prosecco, Limette, Cranberry Saft & Cassis Sirup

Negroni · Sbagliato · Americano............................................ 12.50
Martini Rosso, Campari, Orange & Gin · Prosecco · Soda

ohne Schuss

Manzoni Spritz..............................................................................6.50
Ein bitter-beeriger Aperitif ohne Alkohol. Serviert auf Eis & Orange

Rossolino........................................................................................9.50
Martini Vibrante, Zitrone, Cassis Sirup & Tonic Water

Hugolino..........................................................................................9.50
Martini Floreale, Zitrone, Holundersirup & Tonic Water

Cocktails
Espresso Martini........................................................................ 12.50
Absolut Vodka, Kahlua & Espresso

Caipirinha..................................................................................... 12.50
Cachaça, Limetten & Rohzucker

Old Fashioned............................................................................ 12.50
Marker‘s Mark Bourbon Whiskey, Zucker, Angostura & Orange

New York Sour............................................................................. 14.50
O’Donnell Moonshine Orginal, Zitrone, Zucker & Rotwein

Naked & Famous........................................................................ 14.50
Chartreuse Jaune, Mezcal, Apérol & Limettensaft

Gin Tonic.......................................................................... 12.50 • 15.50
Bombay • Monkey 47 • Tschin • Breil Pur • Feever Tree Tonic Water

Dark & Stormy............................................................................. 14.50
Kraken Rum, Limette & Feever Tree Ginger Beer

Love Handle................................................................................. 14.50
Tequila, Apérol, Mandelsirup & Limette

Mai Tai............................................................................................ 14.50
Kraken Rum, Cointreau, Limettensaft & Mandelsirup

Mojito............................................................................................. 15.50
Havana Club Blanco, Limetten, Rohzucker, 

Pfefferminz & Soda

Long Island Ice Tea.................................................................... 16.50
Havana Club Blanco, Wodka, Gin, Cointreau, Tequila, 

Zitrone, Cola & Citro

ohne Schuss

Virgin Mojito...................................................................................9.50
Limetten, Rohzucker, Pfefferminze & Bitter Lemon

Mango Tango.................................................................................9.50
Mango- & Ananassaft, Grenadine Sirup & Soda

Spirituosen 4cl

Enzian · regional......................................................................... 16.00
Whisky Castle, Family Reserve............................................. 14.00	
Lagavulin, Oban, Laphroaig.................................................... 14.00
Maker‘s Mark Bourbon, Jameson Irish Whiskey.............. 12.00
Kraken Rum................................................................................. 12.00
Alte Zwetschge · regional....................................................... 12.00
Amarone Grappa....................................................................... 12.00
Absinth.......................................................................................... 12.00
Martini weiss & rot.......................................................................9.00
Baileys.............................................................................................9.00

Shots
Braulio	 2cl	 5.00	 Tequila	 2cl	 5.00
Snickers	 2cl	 5.00	 Scharfer Bock	 2cl	 5.00
Nangij-Shot	 2cl	 5.00	 Berliner Luft	 2cl	 5.00
Ingwerer	 2cl	 5.00	 AUDI	 4cl	 9.00
Salmari	 2cl	 5.00	 BMW	 4cl	 9.00



NANGIJALA BAR & HOSTEL
VIA ALPSU 43, 7180 DISENTIS/MUSTÉR

 T+41 81 936 44 60  •  NANGIJALA.CH
  NANGIJALABAR      NANGIJALA


